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CUCINA LIQUORI

ANTIPASTI

Hummus di ceci e tapenade di olive con crostini di pane  11€

Gran Fritto Suburra: Te-mpum diverdure - Crocchette di baccala, patate e finocchietto selvatico -
Polpette fritte di olive e carme (manzo e maiale)  16€

Tempura di verdure 13€

Crocchette di baccala, patate e finocchietto selvatico  13€

Polpette fritte di olive e carne (manzo e maiale) 13€

Alici fritte con cuore di burrata  14€

Crostone con burrata e alici del Cantabrico 13€

Crostone con burrata e friarielli 13¢

Pulp fiction - frisella con polpo'. olive escarola 12€

Millefoglie delle isole ~ caponata, ricotta infornata, pane carasan  13€

PRIMI

Gnocchi all'acqua alla Nerano (zucchine fritte e provola affu micata), con baccala in olio cottura  14€

Melanzane alla parmigiana (pomodoro, formaggi, basilico) 13¢ V#

Lasagna senza forno - fazzoletto di pasta con ragi di carni bianche (tacchino, pollo, coniglio) e fiocchi di
caprino I4€

Ravioli Roma ~Milano ripieni di crema di risotto alla milanese, con battuto di saltimbocca alla romana  14€

Gnocchi alla Sorrentina (salsa di pomodoro, basilico, formaggi) 13€ v

Paccheri allo Scarpariello con pomodoro, basilico, pecorine, parmigiano, caciocavallo  13€

Maccheroncini freschi all' Amatriciana 15€

Spaghetti alla Carbonara 13¢

Maccheroncini freschi Cacio e Pepe 12¢

Cestino di pane  2€
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* Prodotto surgelato all’origine.

In base alla stagionalitd e reperibilitd dei prodotti, alcuni di essi potrebbero essere surgelati allforigine.
Il nostro pesce destinato ad essere consumato crudo subisce un processo di abbattimento della temperatura al
fine di garantirne l’assoluta integritd alimentare (in conformitd alle prescrizioni del Reg. CE 853/2004).
Blouni dei prodotti da noi acquistati freschi potrebberc essere abbattuti, ai sensi del Reg. CE 853/2004,

Per le fritture viene utilizzato olio di arachidi.

Mella nostra attivita sono presenti allergeni. Invitiamo le persone allergiche, intolleranti, vegetariane o
veganes, a chiedere informazioni al personale di sala (Reg. CE 1169%/2011)

V= vegetariano M = senza glutine /= piccante
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CUCINA E LIQUORI

SECONDI

Fish & C]:lipa alla Romana - baccala fritto in pastella con chips di patate fatte in casa e salsa di peperoni  I7€

Filetto di baccala alla Mediterranea con pomodorini, olive, capperi, basilico, origano  17€ ¥

Baccala alla Catalana con patate, cipo]ld, sedano, basilico, pomodnro, succo di limone e papriim dolce
affumicata 17€ o

Spigola alla Scapece (zucchine romanesche fritte, aceto, menta) 20€ ¥

Battuta di tonno con zuppa di cocco Thai (funghi, galangal, lemongrass, zenzero, lime, salsa di pesce) 20€ ¥

Subu rger ~ bu rger di manzo {180 gr], servito in panino con Fiocco della Tuscia, hummus di ceci e pornoc]arini
confit, con chips di patate fatte in casa ed insalata  17€

Pulled Pork - spalla di maiale leggermente affumicata cotta a bassa temperatura con spezie, salsa BBQ),
servito in panino con verza rossa e c]:l.ips di patate fatte incasa 17€

Tartare di manzo a coltello con friarielli, aringa alfumicata e gel disesamo 19¢ ¥

Pollo dé Coccio - pollo e peperoni con crosta di mais  15€ ¥

Conial[o all'lschitana con pomndoro, aglin, limone, vino, aceto, rosmarino e aromivari 17€ #

Pallocche cacio e ova su salsa di pomodoro e basilico 13¢

Polpette di manzo e vitella con salsa al curry 15¢ -

Polpette di manzo e vitella con salsa alla cacciatora (aglio, aceto, vino bianco, rosmarino) 15€

Lingua di vitella con salsa tonnata light (uovo sodo, yogurt magro, tonno, alici, capperi, prezzemolo) 19 ¥

CONTORNLI

Insalata mista con assortimento di semi (sesamo, lino, girasole) 6€  /#
Caponatadiverdure 7€ Vi

Verdure cotte miste di stagione 6 ¥

Chips di patate fatteincasa € Vi

DESSERT

Tiramisn 6€ V¥

Cheescake al contrario con marmellata di visciole 6€
Millefoglie con chantilly e caramello salato 6
Pavlova con chantilly e crema ai fruttidi bosco 66
Torta caprese con composta di limoni 6€  V#

Ananas 6€ ¥

V = vegetariano ¥ = senza glutine <= piccante



